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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna
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Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS
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Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli
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Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li
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Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €
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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna
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Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS
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Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli
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Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li





27

Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €
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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna
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Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS





23

Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli
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Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li
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Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €
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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna
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Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS
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Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli
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Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li
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Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €
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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna





17

Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS
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Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli





25

Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li
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Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €
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L’Emilie Romagne, comme son nom composé le révèle, est 
constituée de deux secteurs distincts qui se rejoignent plus
ou moins à la capitale, Bologne. A l’ouest se trouve l’Emilie, 

avec ses villes prospères posées comme des joyaux le long 
de l’antique Via Emilia : Modène, Reggio, Parme, Fidenza,
Fiorenzuola, juqu’à Piacenza sur le Po.

A l’est de Bologne se trouve la Romagne avec les villes
de Faenza, Forli, Cesena, Ferrara, Ravenne et le lieu de 
villégiature Rimini sur la mer Adriatique.
Les vins d’Emilie Romagne peuvent être considérés comme 

points de ceux de ses voisins, d’un style assez complaisant 
mais toujours individualistes.
En Emilie, le vin principal est le Lambrusco, tout en nuances
mousseuses du pourpre au rosé, fait à partir de raisins élevés 
dans de hautes treilles, essentiellement dans les plaines 
au sud du Po. Les vins de Romagne sont surtout issus de 
Sangiovese, Trebbiano et Albana, le cépage qui contribue à
la première DOCG de blanc d’Italie.
Le Lambrusco est produit en volume dans les quatre zones
DOCs autour de Modène et de Reggio. La majeure partie 
du Lambrusco expédié à l’étranger est demi-doux (amabile) 
ou doux alors que ce qui est consommé sur place est sec, 

est considéré comme l’accord parfait avec la riche cuisine
régionale, mais il faut noter que bien peu d’amateurs à 
l’étranger ont eu l’occasion de goûter ce vin dans ce style.
Même les collines d’Emilie ont tendance à mousser. Les
vignobles dans les contreforts des Appenins, au sud, donnent
des vins blancs festifs à base de Malvasia, Trebbiano et 
Ortugo et des rouges acidulés issus de Barbera et Bonarda.
Mais il existe une tendance certaine dans les zones DOCs 
des Colli Piacentini, Colli Bolognesi et Colli di Parma a faire
du vin tranquille et, d’une certaine façon, sérieux, à partir de 
cépages tels que Sauvignon, Chardonnay, Pinots, Barbera,
Cabernet et Merlot. Les conditions naturelles favorisent
les vins en profondeur et fi nesse, mais le marché semble 
privilégier les poids légers.
En Romagne, les plaines du bassin du Po entre Ferrara et 
Ravenne sont renommées pour les fruits, les légumes et 
des vignes très productives, la plupart d’entre elles servant 
de matière première à des vins de mélange. Les collines au
sud d’Imola, Faenza, Forli, Cesena et Rimini sont connues
pour des vins issus du cépage local Albana, Sangiovese et 
Trebbiano qui portent tous le nom de Romagna.
L’Albana di Romagna, qui est apparu en 1987 comme la 
première DOCG de vin blanc en Italie, est le plus souvent 
sec et tranquille avec un arrière goût d’amande et 
occasionnellement une certaine complexité. La meilleure 

expression de l’Albana est probablement sous sa forme «
passito » (passerillé) issu de grappes partiellement séchées.
Les versions traditionnelles, en moelleux ou pétillant,
sont habituellement consommées localement. Le cépage

même nom, est presque toujours léger et frais, qu’il soit 
tranquille ou pétillant, avec une fragilité qui le rend meilleur
dans sa jeunesse.

Le cépage préféré des Romagnols est le Sangiovese, 
habituellement un rouge robuste avec un certain charme 
dans ses aromes fruités. Mais de plus en plus de producteurs 
de Sangiovese élaborent des vins de garde d’une plus grande 
profondeur de bouquet et d’arome et une réelle capacité de 
vieillissement harmonieux.
En Romagne, les tendance favorise le Sauvignon, le 
Chardonnay, les Pinots et le Cabernet. Mais plusieurs 

des races supérieures de Sangiovese et d’Albana, tout en
montrant un intérêt naissant pour des vins locaux qui 
restent rares comme les DOCs de vins blancs Pagadebit ou 
de vins rouges Cagnina et Bosco Eliceo Fortana.

Bologne est la capitale administrative de l’Emilie Romagne, dont les autres provinces sont 

Ferrara, Forli, Modène, Parme, Piacenza, Ravenne, Rimini et Reggio nell’Emilia.

huitième par la population (4 millions d’habitants). Les vignobles couvrent 62 300 ha dont 29 

900 ha en DOCG / DOC. La production annuelle de 6,8 millions d’hl, incluant 14% en DOCG/DOC 

dont 75% de vin rouge.

Emilia-Romagna
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Le Verdicchio est l’ambassadeur des vins de cette plaisante 
région côtière de l’Adriatique, où la dévotion ancestrale aux 
vins blancs n’obscurcit plus les mérites grandissant de ses 
vins rouges.

La DOC Castelli di Jesi, qui couvre un vaste ensemble 
de collines à l’ouest du port d’Ancône, est le berceau 
du Verdicchio dont le signe de reconnaissance était les 
bouteilles vertes en forme d’amphores. Mais les producteurs 
ont récemment créé une nouvelle image du Verdicchio qui 
est désormais un vin blanc avec un caractère spécifi que qui

La classe s’est élevée si rapidement que même les vins 
toujours vendus dans des amphores en forme de sablier
semblent un cran au dessus du niveau général des vins
blancs populaires. Le Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
est considéré comme le premier choix de vin à servir pour 
accompagner du poisson. Certains producteurs font des 
vins qui développent une si impressionnante profondeur et 
complexité avec l’âge que le Verdicchio est de plus en plus
classé parmi les plus nobles cépages blancs d’Italie.

Le Verdicchio di Matelica, élevé en petites quantités dans 
une région montagneuse, peut avoir plus de corps et de 
force que les vins de Jesi. Les Verdicchio des deux zones DOCs 
font également des vins pétillants par prise de mousse en
cuve close et aussi, occasionnellement, par la méthode plus 
classique de prise de mousse en bouteille.
La récente DOC Esino qui coïncide en partie avec les deux 
zones de Verdicchio produit à la fois de blancs et des rouges, 
en général assez frais et fruités. Les autres vins de la région, 
notamment le Bianchello del Metauro et le Falerio dei Colli
Ascolani, sont générallement légers et un peu acidulé et 
accompagnent très bien les fruits de mer.

Les vins rouges des Marches sont basés principalement 
sur les cépages Sangiovese et Montepulciano, quelquefois 
mélangés. Le plus important en terme de volume est le 
Rosso Piceno, dominé par le Sangiovese. Il est issu d’une 
zone DOC couvrant presque tout le fl anc est de la région, 
s’étirant d’Ascoli Piceno au sud jusqu’à Senigallia au nord 
d’Ancône le long de l’Adriatique.
Le Rosso Conero, dominé par le Montepulciano, est encore
plus apprécié, grâce à l’engagement de qualité montré par
les principaux producteurs. Il est originaire des fl ancs du
massif Conero au sud d’Ancône. Les Rosso Conero et Rosso 
Piceno sont généralement élaborés pour être dégustés
dans les deux à quatre ans alors qu’ils sont encore ronds 
et frais. Notons que certains producteurs font des vins qui
vieillissent remarquablement bien dans certains millesimes

(quelquefois jusqu’à dix ans et plus).

La partie nord de la région est la zone DOC de Colli Pesaresi
où le vin principal est un Sangiovese qui a une ressemblance
assez forte avec ses voisins d’Emilie Romagne.
Le cépage Lacrima est un cépage original cultivé presque 
exclusivement dans la zone de Morro d’Alba qui donne
un vin assez corsé, passablement fruité avec des aromes 
marqués de baies sauvages.
Bien que l’on se concentre essentiellement sur les cépages 
locaux, des résultats récents avec des cépages extérieurs 
comme le Cabernet Sauvignon, le Merlot, le Chardonnay 
et le Sauvignon ont montré de grandes promesses sur les 
collines tempérées des Marches.

Marche
Ancone est la capitale administrative des Marches, dont les autres provinces sont Ascoli Piceno, 

Macerata et Pesaro-Urbino.

population (1,5 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 24 900 ha dont 10 400 ha en DOC.

La production annuelle de 1,7 millions d’hl, incluant 25% en DOC dont 70% de vin blanc
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Le Piémont est avant tout célébré pour ses vins rouges, aux
premiers rangs desquels le Barolo et le Barbaresco. Mais le
plus connu des vins de la région bien sûr reste le pétillant et
doux vin blanc d’Asti.
Une très large majorité des vins du Piémont sont issus de 
cépages locaux. A côté du noble Nebbiolo, source du Barolo, 
du Barbaresco, du Gattinara et du Ghemme, qui sont tous
des DOCGs, la Barbera est le plus populaire pour les vins 
rouges, suivi du Dolcetto qui est apprécié pour sa rondeur. Le 
Brachetto fait un aromatique rouge pétillant qui se retrouve
sous le statut de DOCG en tant que Brachetto d’Acqui. Enfi n,
le Freisa et le Grignolo mènent la danse des autres rouges 
régionaux.
Les blancs sous appellation représentent quand même près 
d’un tiers de la production. Tout d’abord, l’Asti, dont la DOCG 
s’applique tant au mousseux Asti Spumante qu’au Moscato 
d’Asti plus légèrement pétillant. Avec une production annuelle 
de près de 60 millions de litres, l’Asti se classe second derrière
le Chianti en terme de volume pour les vins classés. Une autre 
star bien établie est le Gavi, un blanc sec élaboré à partir du
cépage local Cortese et qui s’est récemment ajouté à la liste 
des DOCGs.
Le Piémont, la plus occidentale des régions d’Italie avec ses 
fontières avec la France et la Suisse, est bordé par les Alpes 
et les Apennins, ce qui explique l’origine de son nom : « pied
des monts ». Bien qu’il ne se classe que septième en terme de
production parmi les régions d’Italie, le Piémont est quand 
même considéré comme un géant du vin Italien.
Le Piémont dispose du plus grand nombre de zones DOCGs 
et DOCs avec un total de 50 et est fi er d’être la région avec la 
plus forte proportion de vins classés. Il n’y a pas d’IGT.

Le climat est rude d’après les standards italiens, avec des 
saisons très marquées. L’hiver est froid avec beaucoup de
neige. L’été est chaud et sec. Le printemps et l’automne
sont tempérés, voire frais avec des brumes au temps des
vendanges.
Une majorité des vignobles de la région sont situés dans les
collines des Langhe et de Monferrato, qui sont connectées aux
Apennins par le sud est. Mais plusieurs vins d’importance 
sont également issus des contreforts des Alpes au nord entre
le lac Majeur et le Val d’Aoste.
Le point central de la production de grands vins est la ville 
d’Alba sur la rivière Tanaro. Dans les collines toutes proches 
des Langhe, on produit environ 6 millions de bouteilles par an 
de Barolo « roi des vins, vin des rois », alors que le Barbaresco,
qui beaucoup d’expert considèrent comme son égale, n’atteint 
que rarement 2,5 millions de bouteilles annuellement. Les deux

sont issus du cépage Nebbiolo, qui leur donne une structure
puissante qui les rend capables de s’améliorer pendant de
nombreuses années comme les excellents millésimes 2000, 
1999, 1998, 1997, 1996, 1990, 1989, 1985 et 1982.
Bien que les vignerons piémontais ont été parmi les premiers
à expérimenter des cépages étrangers tels que le Cabernet ou 
le Pinot dès le XIXème siècle, ces vins n’ont plus les faveurs
du public. Assez récemment, le Cabernet Sauvignon, les 
Pinot Bianco et Nero et, particulièrement, le Chardonnay 
ont montré certaines promesses. La DOC régionale Piemonte
s’applique en partie à des vins mousseux issus de Chardonnay,
Pinots et autres cépages. Pourtant, comme les amateurs
l’ont noté, même ces vins issus de cépages étrangers ont une 
touche indéniablement piémontaise.

Turin est la capitale administrative du Piémont, dont les autres provinces sont Alessandria, Asti,

Biella, Cuneo, Novara, Verbano - Cusio - Ossola et Vercelli.

population (5,3 millions d’habitants).

Les vignobles couvrent 59 000 ha dont 43 700 ha en DOCG / DOC.

La production annuelle est de 3,1 millions d’hl, incluant 80% en DOCG/DOC dont 65% de vin rouge.

Piemonte
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La Vigna 
Vecchia
Barbera d’Asti

DOC

100% Barbera

750 ml

36,00 €

Barbaresco

DOCG

100% Nebbiolo

750 ml

75,00 €

Cossetti

Piem onte

Barbera d’Asti

Gelsomora D.O.C.G.

100% Barbera

750 ml

33,00 €

Nizza

Barbera d’Asti Superiore

DOCG

100% Barbera

750 ml

56,00 €

Gavi di Gavi

DOCG

100% Cortese

750 ml

36,00 €

Brachetto 
d’Acqui

DOCG «Theo»

Vin pétillant

100% Brachetto

750 ml

30,00 €

SERVI
FRAIS
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Compacte, située au nord de l’Adriatique et en contact avec 
la Slovénie et l’Autriche, la région du Frioul - Vénétie Julienne
fait la pluie et le beau temps pour les vins blancs italiens
modernes. Sélectionant parmi les honorables cépages locaux
et l’ensemble des cépages internationaux, les frioulans ont
appliqué des techniques vinicoles et une onologie avant-
gardiste à la production de vins blancs très haut de gamme, 
ainsi qu’à quelques éminents vins rouges

Le Frioul a deux zones DOCs exceptionnelles côte à côte 
le long de la frontière avec la Slovénie entre Gorizia et
Tarcento : le Collio Goriziano et le Colli Orientali del Friuli.
L’échange d’air entre les Alpes et la Mer Adriatique a créé un
habitat extrêmement favorable aux vignes sur les pentes en
terrasses appelées ronchi. Carso est aussi une zone unique 
dans les collines surplombant le port et la ville de Trieste.
Les six autres zones DOCs couvrent des collines basses et 
des plaines, et la qualité est plutôt bonne en particulier
l’Isonzo, qui soutient la comparaison avec le Collio et le Colli
Orientali pour certains vins.

Les vins de cépage dominent la multitude de vins compris 
dans les neuf zones DOCs du Frioul. Seule la zone du Friuli
Grave est d’importance d’après les standards italiens, car 
elle produit quelque 30 millions de litres par an.

Le Frioul s’est construit une réputation en Italie et à l’étranger
pour ses vins blancs faits par des domaines de dimensions 
réduites. Les blancs ont longtemps été dominés par le 
Tocai Friulano, un cépage de la famille du Sauvignon Vert 
ou Sauvignonasse. Cependant un arrêt récent de la Cour 
Européenne l’a obligé a changer de nom pour qu’on ne le 
confonde pas avec le Tokay de Hongrie, qui est pourtant le
nom d’un vin et non d’un cépage.

Le style des vins blancs frioulans favorise la fraîcheur et le
fruité, avec des aromes et des goûts qui expriment clairement 
les cépages d’origine. Certains vignerons les considèrent
trop purs et linéaires pour tirer quelconque bénéfi ce d’un
vieillissement en fûts. Mais il y a des exceptions à la règle et 
certains vins blancs gagnent en profondeur et complexité en
étant mélangés et vieillis en fûts de chênes.

Les rouges frioulan étaient traditionnellement légers et 
fruités, meilleurs à boire dans les deux à cinq ans après la 
vendange. Ce style s’appliquait au Merlot, prédominant,
et au Cabernet Franc, de même qu’au Pinot Nero et à 
l’honorable cépage local Refosco.

Mais certains vignerons ont élevé la structure et les nuances 
en mélangeant le Cabernet Sauvignon, le Merlot et d’autres
cépages et en les faisant vieillir en petits fûts de chênes.

Les frioulans ont montré une tendance à remettre au goût
du jour des cépages qui avaient été négligés. Pour preuve, le
Picolit qui était l’un des meilleurs vins moelleux vers 1800 et 
avait la faveur des cours royales de l’Europe, notamment les 
Habsbourg. En dépit de faibles rendements, le Picolit revient.

à un endroit nommé Ramandolo dans les Colli Orientali. Le 
Ribolla Gialla a également bénéfi cié de nouvelles techniques
pour en faire un vin blanc sec de caractère.

Parmi les rouges, on trouve le cépage Refosco, aussi connu 
sous le nom de Terrano, qui peut donner naissance à un vin 
léger et fruité ou à un vin élaboré pour vieillir.

Trieste est la capitale administrative du Frioul Vénétie Julienne, dont les autres provinces sont 

Gorizia, Pordenone et Udine.

et la quinzième par la population 1,2 millions d’habitants.

Les vignobles couvrent 18 600 ha dont 12 800 ha en DOC avec une production annuelle de 1,2 

millions d’hl, incluant 60% en DOC dont 60% est du vin blanc.

Friuli
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Malvasia

DOC Collio

100 % Malvasia Istriana

750 ml

39,00 €

Italo Cesco n

Friu li
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Moi

Verdeca del Salento

IGP

100% Verdeca

750 ml

30,00 €

12 e Mezzo

Malvasia del Salento

IGP

100% Malvasia del Salento

750 ml

32,00 €

Moi

Chardonnay di Puglia

IGP

100% Chardonnay

750 ml

30,00 €

Margrande

Fiano del Salento

IGP

100% Fiano del Salento

750 ml

34,00 €

Chardonnay Sauvignon

Puglia IGP

- Chardonnay

- Sauvignon

750 ml

34,00 €

Varvaglione Vigne & Vini

Pugl ia

12 e Mezzo

Bianco Puglia IGP

BIO

60% Chardonnay

20% Fiano

20% Malvasia

750 ml

34,00 €


























































































